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Filet de colin sauce Blanc de voldille a la
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Fromage de brebis Emmental

(DESSERT

Creme biscuit
spéculoos au lait
fermier

RESTORIA vous
informe que la viande
bovine servie est
d'origine frangaise,
conformément au
décret n° 2002-1465
du 17 Décembre
2002 relatif a

Kiwi Flan caramel Banane
jail)

I'étiguetage des
viandes bovines dans
les établisserments de
restauration.
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UNE CANTINE VRAIMENT ENGAGEE -

1/ La VRAIE cuisine 2/ VRAIMENT de chez nous

3/ L'agriculiure
VRAIMENT bio

4/ De VRAIS produits
de qualité

5/ VRAIMENT bon pour la
planéte et pour 'Thomme

* Toutes nos viandes
brutes de boeuf,

de porc et de volaile
sort 100 % frangaises.

Recette Circuits courts
100 % RESTORIA ou locaux

e VRAIMENT cuising @ Recette régionale

Produits issus
9 de I'agriculture
biclogique

Labels,
0 appelations
ou produits

bénéfiant
d'une démarche
reconnue

Fruits et légumes

de saison Respect

de la biodiversité

Produits issus du
commerce équitable
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