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informe que la viande
bovine servie est
d'origine frangaise,
conformément au
décret n° 2002-1465
du 17 Décembre
2002 relatif &
I'étiquetage des OGEC DE BOULOGNE R02551 Impulsion Enfant GR 4
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Liégeois vanille Tartelette au chocolat
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caramel aourt et gateau sec Ananas frais
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