Les corbeilles cadeaux

Corbeille Obrio
dans un anneton carton plaisir d'offrir « 18 €

Vin rouge du Comté Tolosan {bouteille 37,5 cl}, Terrine de Canard aux Pruneaux & Armagnac
{verrine 90 g}, Terrine de Campagne aux Cépes {verrine 20 g}, Confiture d'Abricot culte au
chaudron {pot 28 g}, Confiture aux Quatre Fruits Rouges cuite au chaudron {pot 28 g}.

Corbeille Ovlane
sur un plateau carton rectangle plaisir d'offrir (moyen modale) » 18 €

Vin rouge Tempranilio robe d’Automne {bouteille 75 cl}, Terrine de Canard au Magrst {verrine 180 gj,
Terrine de Moél fagon Pain d'Epices {verrine 180 g}, Terrine Gourmande a la Moutarde a I'Ancienne
verrine {180 g}.

Conbeille Jentation des Gouwunets

sur un plateau rectangle zinc coloré (petit modale) « 25 €

Cotes de Bergerac blanc moelleux Les Caves ds Roxane & Cyrano {boutsile 37,5 cl}, Terrine de
Canard au Fole de Canard - 20 % fole gras - {varring 80 g}, Terrine Gourmande 4 la Moutarde &
I'Ancienne {verrine 90 g}, Truffes au Chocolat {pallotin pyramide 40 g}, Ceonfiture d'Abricot cuite au
chaudron {pot 28 g}, Verseur Inox avac bouchon, 2 Papillotes.

Conbeille Octase

sur un plateau rectangle carton plaisir d'offrir (grand modéle) » 25 €

Vin blane meelleux du Comté Telosan Emeticns {bouteille 37,5 cl}, Vin rouge du Comté Tolosan
{boutellle 37,5 cl}, Terrine de Noél fagon Pain d’Epices [verrine 180 g}, Terrine de Cerf a I'Armagnac
{verring 180 g}, Terring de Canard au Magret {verring 180 g}, Terrine Vigneronns au Riasling [verrine
90 g}, Cenfiture d'Abricot cuite au chaudron {pot 28 g}, Confiture aux Quatre Fruits Rouges cuite au
chaudron {pot 28 g}, Truffes au Chocolat {ballotin pyramide 40 g}

Conbeille Touv de France des sawseunrs
sur un plateau carton forme « carte de France » = 30 €

Terrine Rustigue au Bleu d'Auvergne [verrine 180 g}, Terrine Gourmande au Cidre de Brstagne
{verrine 80 g}, Terrine Traditionnelle au Piment d’Espelette {verrine 180 g}, Terrine de Campagne
2 la Provengale {verrine 90 g}, Tarrine Vigneronne au Riesling {verrine 80 g}, Terring Paysanne au
Maroilleg {verring 180 g}, Fleur de Sel de I'lle de Noirmoutier {dosette 1 g} 2 dossttes, =oit 2 g.
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Pour féter les beaux jours, les apéritifs en famille ou entre amis, 'OGEC vous
propose la vente de saucissons et charcuterie.

Les bons de commande sont d retourner avec le reglement avant le vendredi
26 avril, dans le cahier de liaison de vos enfants ou dans la boite aux lettres
de l'école. Les cheques sont a établir a I'ordre de 'OGEC de la Merlatiére et
seront encaissé au mois de mai.

Les commandes seront distribuées le samedi 25 mai de 10h a 12h, a I'école
de la Merlatiéere.

Merci de votre participation.
Dos cocrdonnées
Nom, Prénom :
Adresse :
Téléphone :
NBRES LOTS SAUCISSONS-TERRINES = ......... X 10 € = aoceevrvrenen €
SOUS-TOTAL SPECIALITES = .oeeeecmeeeiesecssesesssssssssssmssssssssssssssssesssssssnss €
NBRES LOTS FUETS = wececeeeireerrrecmrnnressmssssessneens X 15 € = reereeivreenenn €
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Les saucissons eb les tewines

Lot de 3 piéces au choix = 10 €
Des vraiz saucissons d'Auvergns respectant les méthodes de fabrication artisanale avec 26 saveurs différentas
st des terrines longue conservation élaborées dans le Limousin, un gout authentique avec I'alliance de tradition
et d’'originalité. A déguster &t comme hiver autour d'un apéritif festif ou comme entrée.

Saucissons * 160/180 g
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N’HESITEZ PAS A MELANGER SAUCISSONS ET TERRINES dans vos lots !
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Les Jamﬁem et spécialités catalanes
Quant de J{rm[wﬂr

800 g »20 € Ot
Godtsz un jambon sans o3, sous vide séché I:l

Neix d'épaule

800g+20€ Qts
Cédez & un Jambon extra maigre dans
I'épaule, embossé dans un boyau naturel. I:l
Filet mignon secfw

250g+10 €
Le filet mignon et la piéce ia plus noble du

Filet mignon seche
5009 +20 €

Le filet mignen st e pléce la plus nobie du

porc, meellsux en bouche, il ravira lea fing
gourmets. I:I
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300g+10 €
Produit ancestral de la charcuterie Espagnol &aboré avec un filet de porc séché 100 % maigre, & I:l

déguster en fines tranches.

SOUS-TOTAL SPECIALITES = .voeeeeeeeereseseesssssssssassnssssesesssssnssssssassssassnsas €

Lot de 5 piéces auchoix = 150 g « 15 €

Cette saucisze séche est une charcuterie typlgue de la gastronomis Catalane élaborée avec de la viande extra
maigre de porc, assalsonnée et embossés dans un fin boyau naturel.
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Cépes
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tillotine a saucisson - 5o €
Aband nez la planche et Iz couteau. La Guillotine & sauclizson est toufours
préte A I'emploi. Facile, rapide, sanz effort, elie participera & la réussite de vos
apeéros entre amis.

SOUS-TOTAL GUILNOTINES = it mmriidasinhmism k.



