Menus susceptibles
d'étre modifiés selon
les approvisionne-
ments.

Les menus sont
établis par notre
service Digtétique.
En conformité a
larrété relatif & la
qualité nutritionnelle
des repas (arrété du
30 septembre 20117).
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RESTORIA vous informe
gue la viande bovine
servie est dorigine
frangaise, conformément
au décret n® 2002-1465
du 17 Décembre 2002
relatif 4 [&tiguetage des
viandes bovires dans

les établisserments de
restauration.

* Toutes nos viandes
brutes de boeuf,

de porc et de volaille
sont 100 % frangaises.

Entrée

Pates arc en ciel
vinaigrette

)

Caroftes rapées

)

20 auv 246 janvier 2020

Crépe au fromage

Rillettes

Qe

principal

%

Boeuf bourguignon

100%

Poulet au four

100%

Billes de soja a la

tomate
O

Paélla au poisson

)

gumes

Haricots beurre

Chou fleur béchamel
avu lait fermier

CDG

Pommes de terre
rissolées
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Produit
laitier
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Camembert

Tartare

Dessert

%

Tartelette a l'orange

)

Yaourt aromatisé aux
fruits
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1/ La VRAIE cuisine
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2/ VRAIMENT de chez nous

Produits locawx
9 Recette régicnale

4/ De VRAIS
produits de qualité
Labels, appelations
0 ou prodmts
bénéficiant d'une
démarche reconnue

3/ Lagriculture
VRAIMENT bio

Produits issus
de l'agriculture
biclogique

5/ VRAIMENT bon pour la planéte

et pour I'homme
Respect
de la biodiversite

Fruits et légumes
de saison

Produits issus du
commerce equitable

\a’ralment cuising
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