Les covbeilles cadeaux

Conbeille Plaisiv
dans une corbeille en bambou tressé gris cérusé = 18 €

Vin rouge du Comté Tolosan {bowteille 37,5 cf), Terrine vigneronne au Riesling {verring 180 g},
Terrlne qu::-urmande A Ia rnu:uutarde A I ancienne {'merrlne ‘IED q:- 2 paplllntes

Conbeille ’lhuse Gemmande {FOIE GRAS}

dans un banneton carton plaisir d'offrir = 20 €

Vin blanc meellew: du Comité Tolosan {bouteile 37,5 cf), Bloc de Foie Gras de Canard {verrineg 90 g},
Cnnflt de flques '.rx:ulettes cuising a I ancienns {pcut 4a q} .:‘ paplllu:-tes

Conbeille Uéntahmx dee Gﬁuuﬂets

dans un plateau rectangle zinc coloré = 25 €

Cates de Bergerac blanc moelleux Les Caves de Roxane & Cyrano {bouteille 37.5 cl}, Temne de
Canard au Foie de Canard - 20 % foie gras - {vernine 90 g}, Temrine gourmande a la moutarde &
[ancienne {verrne 90 g}, Truffes au chooolat {ballotin pyramide 40 g}, Confiture de péche cuite au
chaudron {pcut 28 q} Verseur inox avec bouchon, 2 paplllntes

Ce'»&ﬂ[fe Uhm de “Fn,mwer

dans un plateau carton forme « carte de France » « 25 €

Termine rustigue au Bleu d'Auvergne {vemrine 180 g}, Temne gourmande au Cidre de Bretagne
{werrine 90 g}, Terine Traditionnele au Piment d’Espelette [verine 180 g}, Temine de campagne a la
Provencale {verrine 90 g}, Tering vigneronne au Riesling {verrine 90 g}, Termne paysanne au Maroilles
{\.'E.-rrine 180 g}, Fleur de Sal de I'lle de Noirmoutier - en dosette 1 g - {2 dosettes, soit 2 g).

Corbeille Partage

dans un plateau carton plaisir d'offrir = 30 €

Vin blanc meellews du Comté Tolosan {bouteile 37,5 cl}, Vin rouge du Comté Tolosan [bouteille
37,5 cl}, Termine de campagne aux cépes [verring 180 g}, Terine wigneronne au Riesling {verring
180 g}, Temine gourmande & la moutarde a 'ancienne [verrine 180 g}, Temne gourmande au Cidre
de Bretagne [verrine 80 g}, Confiture de péche cuite au chaudron {pot 28 g}, Confiture de fraise cuite
au chaudron {pot 28 g}, Truffes au chocolat {ballotin pyramide 40 g).

Corbeille Prestige {FOIE GRAS})

dans un plateau bois et ardoise = 45 €

Vin blanc maeellews du Comté Tolosan {bouteile 37,5 cl}, Vin rouge du Comté Tolosan [bouteille
37,5 cl}, Bloc de Foie Gras de Canard {vermne 90 g}, Confit de figues violettes cuising a
[ancienne {pot 45 g}, Terne de campagne aux cépes [vermne 180 g}, Temne de canard
aux pruneaux et a I"Armagnac {vemine 180 g}, Temine vignemnne au Fiesling  {vemne
180 g} , Gourmandise cense guimawve {bocal 100 g}, Truffes au chocolat {ballotin pyramide 40 g},
3 papillotes.
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Pour féter les beaux jours, les apéritifs en famille ou entre amis, 'OGEC
vous propose la vente de saucissons et charcuterie.

Les bons de commande sont a retourner avec le réglement avant le vendredi
5 juin, dans la bofte aux lettres de I'école. Les cheques sont a établir a
I'ordre de 'OGEC de la Merlatiére et seront encaissé au mois de juillet.

Les commandes seront d retirer le samedi 20 juin de 9h30 a 12h30, au
38 rue Clair Matin, la Merlatiére, dans le strict respect des régles
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sanitaires. Merci de prendre soin de noter votre adresse et votre numéro

de téléphone.
Merci de votre participation.

Uﬂif cocvdenndes L'OGEC de la Merlatiére

Nom, Prénom :

Adresse :

O La merlatiére O Boulogne

Téléphone :

SOUS-TOTAL SAUCISSONS-TERRINES = .......ccccumnniminsnssnissnsssssinnnn €
e B N Bl B e o e e
SOUS-TOTAL SPECIALITES = ...cconmmmsmmmsssssnsssssssssssssssssssssssssssssssssans €

SOUS-TOTAL CORBEILLES = ......cccomemamemenmscimmmmesmnsnsnsnssssssssssansnssnssssssns &
Mom, Prénom du vendeur ; Sigmzhvl.& client TOTAL COMMAMNDE =

€



Les saucissons et les tewiines
1 piéce au choix = 4 € | Lot de 3 pigces au choix = 10 €

Des vrais saucissons d'Auvergne respectant les méthodes de fabrication artisanale avec 26 saveurs différentes
et des termnes longue conservation élaborées dans le Limousin, un gout authentique avec |'aliance de tradition
et d'originalité. A déguster été comme hiver autour d'un apéritif festif ou comme entrée.

Saucissons * 150 g environ
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N’'HESITEZ PAS A MELANGER SAUCISSONS ET TERRINES dans vos lots !

NOMBRES PIECES A UUNITE = .oeveccecvcvesssesene
NOMBRES DE LOTS = wovoeeeeeeeeree e

X4 €= viiirciriranirnnn €
X100 €= e €

Les

1 pigce au choix = 150 g = 3,50 € | Lot de 5 piéces au choix = 150 g =« 15 €

Cette saucisse séche est une charcutene typique de la gastronomie Catalane élaborée avec de la viande extra
maigre de pare, assaisonnss et embossées dans un fin boyau naturel.
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Les jambons eb spécialités catalanes

Buchettes rmm
500g+15€ Qté

Le mini saucisson en buchette est le
compagnon idéal a grignoter a |'apéritif.

Chenize mmmm
500g-10€ Qté

Un classique parmi les classiques, un
u:'.honz-:u trE:s gu::-utewf. p::uur IE plalslr l:IE.' t-::uus I:l

fﬁmeﬁaﬁme
300g+10 €

Produit ancesiral de la charcuterie Espagnol - Qfé
elaboré avec un filet de porc seché 100 %

majgre a da_:_;uster en flnes tranc:hes J:I
Qumt de j

B800g-20€ Qté

Godtez un jambon sans os,
s0us vide séche et af'ﬁne

SOUS-TOTAL SPECIALITES = .o ee e eemenees s ssssemememnnnn
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B00g+-15€ Qté

Saucisson familial a déguster I:I

en toutes occasions.

tileb mignon séché
250g-10€

Le filet mignon est la piéce la plus noble Qh.;;

du porc, meellewx en bouche, il ravira les
flns gu::-unﬂets I:l

900g-25€

Produit ancestral de la charcuterie Espagnol — Qté

elaboré avec un filet de porc séché 100 %
malgrE a cIEguster en ﬁnes tr'anches D

Noix d'épaule

Cédez & un jambon extra maigre dans
I epaule ernbcxsse dans un bo'yau natural



